
（仮称）学校給食事故検証フロー図
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毎日 周囲の児童該当児童管理職 養護教諭 担任 保護者栄養士 調理員

作業工程の確認 

原材料の確認 

盛付及び確認 

調理 

教室での配膳 

除去食等の対応内容を確認 調理室手配表，対応献立表，作業工程表，対応カード等により十分な打合せ 

調理担当者は，対応献立表，作業工程表に基づき調理 

打合せ 

食材の取違えに注意，食材の取分けや加える際は複数
人で確認 

除去食等についても保存食を取る 

調理担当者は調理終了後，対応カードの調理欄にサイン 

盛付担当者は除去食等を盛付後，対応カードの盛付欄にサイン 

家庭からの代替品には，「代替品持参」と明記された対応カードを代
替品を載せる食器に貼付 

ラップやふたをし，その上に対応カードを貼付 

「いただきます」をするまで
対応カードははずさない 

必要に応じ代替
品の用意 

１食分そろった給食を該当児童
と一緒に，対応カードと対応献
立表の照合で確認 

対応献立表により除去食等を確認し，対応カードの確
認欄にサイン 

除去食等が一品でもある日の
おかわりは全ての料理で禁止 

ワゴン車にのせて教室へ 

１食分そろった給食を担任と
一緒に，対応カードと対応献
立表の照合で確認 

教室の巡回等により児
童の喫食状況確認 

該当児童が除
去食等以外の
給食を食べそ
うな時は担任
に知らせる 

除去食等が一品でもある児童の
その日のおかわりは全ての料理
で禁止 

対応献立表により校内
の食物アレルギー対応
の確認，誤食・誤配へ
の配慮 

代替品の持参 

除去食等の受取 

対応カードの作成 

いただきます 

おかわり 

給食の提供 

保存食 

対応カードの貼付 

給食室での最終確認 

配膳は最初 

除去食等の受取 

代替品の用意 

該当児童の配膳は最初 

教室での確認 

対応カードの作成 

調理の確認 

代替品の持参 

対応カードの学級欄にサインし，
１週間保管 

全員の準備ができたら｢いただきます」をする 全員の準備ができたら｢いただき
ます」をする 

誤食事故の対
策（Ｄ１，Ｉ１，Ｊ１，
Ｋ２，Ｌ２，Ｍ２） 

誤食事故の対策

（Ｄ１，Ｉ１，Ｊ１，Ｋ

２，Ｌ２，Ｍ２） 

盛付担当者は色違いの食器等を用意する 

誤食事故の対
策（Ｊ１） 

誤食事故の対策（Ｄ

１，Ｉ１，Ｊ１，Ｋ２，Ｌ２，

Ｍ２） 

誤食事故の対策
（Ｆ１） 

誤食事故の対策
（Ｄ１，Ｉ１，Ｊ１，Ｋ２，
Ｌ２，Ｍ２） 

誤食事故の対
策（Ｌ３，Ｍ３） 

アレルギー対応を含めた作業工程表の作成 
 

納品された加工食品及び調味料の原材料再確認 

対応カードの確認 

誤食事故の対
策（Ｌ３，Ｍ３） 

誤食事故の対策（Ｄ

１，Ｉ１，Ｊ１，Ｋ２，Ｌ２，

Ｍ２） 
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